Torstig?
Champagne 165 kr
Prosecco 95 kr
Cava 98 kr
Melleruds fatol 69 kr
Galopp 45 kr
Cockiails
139kr /styck
Klassisk Gin & Tonic
Bloody Mary
Espresso Martini
Negroni
Irish Coffe

Kaffe Karlsson

Alkoholfritt
Richard Juhlin, mousserande
Mocktail
Lask
Kaffe

85 kr
69 kr
35 kr
32 kr

Bubbel-Brunch

Med alkoholfri Champagne Richard Juhlin 495 kr
med CAVA, Miquel Pons Reserva 495 kr
eller med Champagne 795 kr

OBs!!
Vid berusning serveras enbart alkoholfritt

Forrattsbrickan:
Lojrom, skagen, creme fraiche, graslok,
citron, tryffel chips, rodlok, smorstekt
toast och hummer-cappuccino.

Valj varmratt:

- Agg benedict pa brioche med brynt smor
hollandaise, spenat och rokt lax

- Agg benedict pa brioche med brynt smor
hollandaise, spenat toppad med avokado
& riven Italiensk vintertryffel.

« Amerikansk pannkaka med friterad
kyckling, smorgaskrasse och lonnsirap

« Asiatisk buns (2 st) med glacerad
flasksida, picklad rodIok, chilimajonnas,
koriander och rostad 16k

Efterratt:

Vit chokladmousse med inkokt rabarber

och krossade “drommar”

Sides

Ostron 35kr /styck
Ostron 3 stycken for 89 kr

Lojromstoast 60 gram 185 kr
Smorstekt toast, creme fraiche,
rodlok, graslok & citron

2 Hummer 245 kr
En halv hummer med brynt smor
hollandaise & citron

Barriques hummersoppa 149 kr
Med cognacs creme fraiche
och ragbrod

1/2 Foie Gras 105 kr
Med Sauternesgelé och
smorstekt brioche

Ving Be 0ss om meny!



